m'arénvist » (quiavy
Paris et pas Cassisn'a

rien vu). Ajoutons, qui I'a
vu etn'a rien bu commet

une helle bévue!

EFESTJN DE

CASSIS COTE TERRE

uhliez e petar [l rouge
le nom de Cassis a une
ongine minérike, « casse-
picere = E surtoul. ne prononcez
pasle « s = final; les cagaless’en
chargent parfaiiement en stridu-
ant & répétition. Leur chant ac-
compagne notre balade & vélo
électrigue dizms Je vignohle cissic
dain, Cetie inttiative de Noflxe de
tourisme comprend des visites
commeniées et des dégustations
dans deux domaines de lappella-
tion d'origine controkée (1L Ac-
quise en 1936, leur aire s'@endait
sur plus de SO0 hecrares avant e
phvlioxéra. En 2035, elbe ne couvie
plus que 223 ha répartis sur Lros
Lerroirs, muxis donne toul de méme
un million de bouleilkes paran

DESHERBAGE A LAMAIN

La pressson foncitre est foete sur la

Core méditerrandenne! Or, les

vignes retenucs par ks restangues
des murets de pterre - ont une

v imprenable sur ka belke bleue,

Celleschu domaine du Bagnol somt

wléalerment placées sur les hauieurs
dominant lu villke ot hocizon ma-
ritime. i I'abri du cap Canaille.
Fondé por le marguis de Fesques
cn 867, il appartient aujourd hui &
L= familie Génovesi. Jean-Louis et
son fils Sébastien cultsvent en bio
pour que Sepanouissent leurs
cépages blancs (marsanne,
g el churetieb et rouges (gre

mache, mourvedre <1 cinsault)
wansoes sols de crkeaire dur, ef

riches en oxwde de fer, prove-
mnt des ésonlis de ln fa-
Laisc. Quant aux grappes
pendant desoops feuilhs,
elles bénéfictent du fort
ensoleillement et des
orises marines. Jei. la na-
e 8 un Indsor gue 5é

bastien prolége pour les
2inénulions [lures, muis
aussi présentes. Inutike de
polimer davantage le port
«ct ks plages...

Ce n'est pas un mince
cifort que de désherber €
an hectare. A kamain, i |

¥
-

Lt une semaine Les vendanges,
gui durent de 15 20 jours, s¢ fonl
la encore manuelleasent. avee des
peliles Cageties POour neniner -
dement kes ralsins - car ik sont
sensibles & loxvdation! Robe
jaune pale. senteurs de fleurs,

UNVIND'EXCEPTION.

LACUVEE KALAHARI

TIENTSON NOM

D'UN « DESERTAU
BOTSWANA,LUN
DESDERNIERS
ESPACES VIERGES
DELAFRIQUE ».

notes minérales ¢t fumées, ke blane
2014 déroande i merveilke som [rumé
mélant péche de vigne ¢t prunc
jaune, et finit entoute élégance. La
cuvée n® M0 blanc 23 se réwele
plus profonde avee ume puleite
aromatique d'agrumes (eédrat),
mirabelle, rsineux et dBode. Le
rosé 2004 arbore une robe pétale
de rose el marie avec linesse ¢l
fraicheur groseille, jus de fraise,
Nenrs, agrumes {cuvées de 13 0
19 curosl.

e

Planiées par larriéregrand-pere
de Sophie Cerviello-Simonini, les
vignes du Clos Val Bruyere vicillis-
senil sur les restangues des Jinols,
exposées sud. sud-est. Cet autre
terroir. aux sols argilo-calcaires
biendrainésct a une alt:tude com-
prise entee 100 et 150 m environ,
sétend pusqua 3.5 km A liméeicur
des terres. Sophie el son époux
Didier, qui sont ks premiers vigne-
rons de Cassis i avoir nplé pour Ia



Appéllation

de Provenca I
1936, le vignoble e
Gassis produit un
million de bouteilles
paran. Certaineggn
*B15dynamie, sdlpme o
au Clos ValBriyérg,

cultune baclogigue, ont Soekic d'al-
ler plus loin en se convertissant
la biodynamie. Fn travaillant les
CEPUELS SaUVIZNOn, mursanne,
clatrette et ugni. ils proposent
deux cuvdes en blanc. Actuelle-
menten vente, la premidre est du
millésime 2013, Jaune clair & Tavil,
raisins, agrumes ¢t flenrs nu nez,
Fatttagque est ronde. Pacdulé e e
tannxgue jouent kes equilibristes,
et la tonicite complete soncharme,
La seconde cuvée sappelle Kala-
hari, du nom de ce « désert au
coeur do Botswana, Pon des der-
niers Sonsystemes encore protéad
el vierge de PATrigue = Nos vigne-
rons souhattaent filll’L' “unvin
dexception « Il5 ont réuss! ®

THIERRY MORVAN
(L) 25 ewos par persoane, dusse 2030
erwimn, resenation esiabe 2 loffoe
de tourisme.

« LES VENDANGES ETOILEES »

SE TIENDRONT A CASSIS,

LES 26ET 27 SEPTEMBRE.

Au programme : battles de chefs
venrs detous les honzons sur ke port,
dans ke vilage et 4 l2 calaegue

de Purt Tou, Marchi des preducieurs
en parfenanat avec ke Colege culnare
de France, show cooking barbecus
dans i jardin pubke, menus Vendanges
#loikes chez les restaurateurs

(unz vingtaine de restarants
panerainsy aulur des vins

de Casas, dimr des élodes et

des chefs, pque-niques gourmands.




